
JUMACO, toute une gamme d’équipements de cuisson
traditionnelle comme on les aime dans le Sud: parrillas, grills,

planchas, roaster stations, fours à  braises et charbon, combos
complets, ...
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ROASTER STATION compléte

COMBO COMPLET de cuisson: parrillas, grill,
& four à braises, pour une production importante

Guinguettes, restaurants thématiques,
rotisseries, ... animez votre espace de

cuisson , en privilégiant le gout & la qualité !



JUMACO: la gamme s’adapte à vos besoins !JUMACO: la gamme s’adapte à vos besoins !

Si vous recherchez:
une cuisson qualitative, authentique et gouteuse,
soit une utilisation ciblée avec un poste de cuisson dédié,
soit une polyvalence d’utilisation en associant plusieurs postes de cuisson
complémentaires,
une animation par la mise en avant de votre poste de cuison assurant le
spectacle, garantie d’authenticité

Alors nos solutions JUMACO sont faites pour vous !!
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Données & vues  non contractuelles - la société se réserve la possibilité de faire évoluer design et caractéristiques

Entretien SAV au 00 33 680 714 934Personnalisable: nous interroger

FOUR A BRAISES / CHARBON DE BOIS 
de différentes capacités

DOUBLE PARRILLAS en montage à
l’atelier: montage soigné et robuste
avec mise à niveau par crémaillères à
commandes rotatives, chassis inox, ...

GRILL mono-poste

JUMACO: la magie du feu !
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