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FOURS ESCOPETA

FOURS JUMACO, sans
interruption depuis 1890,
au travers de 5
générations successives !

FOURS JUMACO, sans
interruption depuis 1890,
au travers de 5
générations successives !

ESCOPETA TWIN sur mesure

ESCOPETA à foyer latéral



ESCOPETA: réalisations sur mesure !ESCOPETA: réalisations sur mesure !

Nous adaptons  ESCOPETA à vos contraintes & vos choix:
différentes capacités de cuisson et dimensions,
plusieurs positions possibles du foyer
plusieurs types de portes: ouvrante, à balancier, abattante, ...
sole FIXE ou sole ROTATIVE manuelle,
fourniture possible du support du four,
différentes finition esthétiques possibles avec personnalisation.

Si vous recherchez:

une cuisson qualitative: texture, croustillance & aromes développés,
une cuisson régulière & constante avec une belle finition,
une rapidité de mise en oeuvre avec une belle garde de température,

L’emploi de matériaux traditionnels et de briques réfractaires est
seul à meme de procurer une qualité élevée de cuisson !

Alors ESCOPETA est fait pour vous !

ESCOPETA A SOLE FIXE
 avec foyer 
en façade

ESCOPETA SOLE TOURNANTE
avec foyer en façade & finition tolerie

noire



ESCOPETA: la gamme standardESCOPETA: la gamme standard

ESCOPETA finition fonte-acier ESCOPETA finition fonte-maçonnerie

ESCOPETA support four table

ESCOPETA support four meubleESCOPETA sur son support

ESCOPETA STANDARD:
est livré en 2 finitions: métallique laqué noir  ou en maçonnerie / briquetté & enduit blanc,
à choisir parmi une gamme de 7 dimensions,
peut etre livré avec son support à choisir dans 2 modéles, habillable par vos soins,
peut également etre intégré dans un habillage ou un décor propre à votre établissement, par vos
soins,
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ESCOPETA est personnalisable Entretien SAV au 00 33 680 714 934Bruleur à pellets en option

vues non contractuelles - la société se réserve la possibilité de faire évoluer design et caractéristiques
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